Od létajicich krevet po polévku z morské panny,
vSe z kuchyné lodi Zevenwouden.
Pro ty, kdo se nechtéji zatéZovat varenim.

Na patecni nebo nedélni vecer, hned jak se nalodite:
pét litri ¢oCkové polévky se slaninou (cca 25 porci),
pét baget, maslo, pepr a sil.

Celkem 60,- EUR. Vy se musite jen nalodit.

Cerstvy salat, $ouchané brambory s endivii,
slaninou a parkem (typické nizozemské jidlo),
a jako zakusek vlaflip
(nizozemska lahtidka — tekuty pudink VLA s ovocem a
Slehackou). 17,- EUR/os.

Cerstvy salat, chilli con carne s mletym masem,
zakusek: vlaflip. 17,-EUR/os.

Cerstvy salat, spaghetti s lososem,
zakusek: jogurtova variace. 17,- EUR/os.

Zeleninova polévka, barbeque — maso, losos a feta,
Spenatovy salat s Fepou, husarsky salat
(holandska verze bramborového salatu), bagety, omacky, bylinkové maslo,
sezonni salat. 27,- EUR/os.

Cerstvy salat, losos s velkym garnatem, malé pecené brambory,
zelenina, pudinkova variace nebo sezonni ovoce. 27,- EUR/os.

Cerstvy salat, syrové fondue, zelenina, bageta, 1 sklenka bilého vina, panak
tireSnovice,
zakusek: sezonni ovoce nebo pudinkova variace. 27,-EUR/os.

Tato menu pro vas miiZe pripravit kapitanka
na jeden vami vybrany vecer plavby.

Pokud si prejete, abychom pro vas varili kazdy den
Splavby, Ize najmout kuchare za priplatek. VasSe navrhy
jsou vitany.
Vidy, prosim, pifedem informujte o eventualnich
vegetarianech ¢i jinych dietetickych potiebach.

Zdravi Janine





