
Van vliegende garnalen tot zeemeerminnensoep                                        

uit het kombuis van de Zevenwouden, 

Maak het U gemakkelijk. 

Voor de vrij– of zondagavond als U net aanboord komt. 

5 liter linzensoep met spekjes [ca. 25 personen] 

5 stokbroden, roomboter, peper en zout. 

Totaal 60.-U hoeft alleen nog in te scheppen! 

Verse salade,andijviestamppot met spek en worst, 

Nagerecht vlaflip, 17 euro per persoon. 

 

Verse salade, chili con carne met gehakt, 

Nagerecht vlaflip, 17 euro per persoon. 

 

Verse salade, spagetty room met zalm, 

Nagerecht joghurt varia, 17 euro per persoon. 

Verse groentesoep, BBQ– vlees, zalm en feta pakje, verse bieten- en      

spinaziesla en huzarensalade, stokbroden, sauzen, kruidenboter,            

seizoenssalade toe. 27 euro per persoon. 

 

Verse salade, zalmpakje met grote garnaal, gebakken krieltjes,groenten, 

puddingvaria of seizoens fruit toe. 27 euro per persoon. 

 

Verse salade, kaasfondue, groentes, stokbrood, 1 glas witte wijn en glaas-

je kirsch water, seizoens fruit of puddingvaria toe.                                    

27 euro per persoon. 

Boven genoemde gerechten worden vervaardigd door de schipper na een 

dag zeilen en doen we maar een avond van de reis, 

mocht U graag alle avonden een maaltijd dat kan dan 

huren we een kok en  komen er extra kokskosten bij. 

Suggesties welkom, vegatarisch altijd vermelden. 

Veel plezier met de voorbereiding. 

Groetjes Janine 

 

 


